&caqufer

brasserie

PATISSERIE AU BAR

11.00 tot 17.00 uur
Hazelnootschuimbol karamelsaus -
toefje slagroom 8

Warme wafel met slagroom 6
Cheesecake citroenmeringue - bol ijs 8

Macarons 3 stuks
Sjieke koekjes uit Parijs 6

FLAMMKUCHEN

12.00 tot 21.30 uur

Spek - ui - gruyérekaas - créme fraiche 18

Taleggio kaas - appel - spek - honing -
pecannoot - créme fraiche 12

Tomaat - pesto - mozzarella -
creme fraiche 12

HIGH COCKTAIL

17.00 tot 21.00 uur
2-gangen 45
3-gangen 50

Vraag naar het menu.

Geniet u met een groot gezelschap
van meer dan 10 personen?

Dan maken wij een Caraktervol menu!

BAR BITES

12.00 uur tot sluit

Plukbrood - brood met (kruiden)boter 9

Krokante Tatsuta (kip) 5 stuks - sriracha
mayo - gefrituurde uitjes - sweetdesour 11

Nacho’s uit de oven - guacamole -
cheddar - salsa - créme fraiche zonder kip
10 / met kip 14

Ambachtelijke Friet (¥) - Mayonaise 6

Dirty friet (¥)- zoete aardappelfriet -
truffelmayo - parmezaan 8

Gemengd bittergarnituur 12 stuks
- bitterbal - frikandelletje - kaaskroket -
gamba 15

Bitterballen 6 stuks - mosterd 9
Kesbeke kroketjes 6 stuks 9
Mini loempia 6 stuks - chilisaus 8

De keuken sluit om 21.30 uur. Na 21.30 uur
zijn bar bites verkrijgbaar tot nodig.

Heeft u een allergie of dieetwens laat
het ons weten dan houden we daar
rekening mee

LUNCH

12.00 tot 16.00 uur

Sunny side up - 3 stuks spiegeleieren -
ham - kaas - brood 11

Bal gehakt - brioche bol - pindasaus -
Kesbeke zoetzuur 10

2 kalfskroketten van Grootmeester -
brood - mosterd 11

Oerplaat tosti - ham - kaas - ketchup
(20 min. bereidingstijd) 9

Egg Benny bacon - sla - gepocheerd
ei - bacon - sla - tomaten relish -
hollandaise saus 14

Broodje warme krokante kip -
sla - zoetzuur - zeedijk mayo 13

Broodje rosbief - sla - truffelmagyo -
pijnboompitten - parmezaan 14

Salade warme geitenkaas - appel -
pecannoot - spek - honing honing -
sjalotten dressing (¥) 16

Carakter Ceasar salad - little gem sla
- krokante kip - ei - augurk - parmezaan -
caesar dressing 17

Grean and Bean Salad - sla - groene
groenten - tomaat - huisdressing & 16

Klassieke uiensoep - gruyére - toast 9

DINER 17.00 tot 21.30 wur
VOORGERECHTEN / SALADES

Klassieke uiensoep - gruyére - toast 9

Carpaccio a la Carakter - truffelmayo -
pijnboompitten - parmezaan 14

Escargots - kruidenboter - serrano krokant 10

Vitello Tonato - sla - tonijnmayonaise -
gefrituurde kappertjes - zoetzuur 14

Pannetje Gamba’s - knoflook (veeeel) -
brood 14

Salade Confit de Canard - sla - serranoham -
sjalottendressing 16

Salade warme geitenkaas - appel - peccanoot
- spek - honing - huisdressing 16

TO SHARE OR NOT TO SHARE

Plukbrood met gezouten boter en
kruidenboter 9

Camembert uit de oven - honing - peccanoot -
brood 16

& taco’s gevuld met rendang - chili - coco’s
flakes 15

Plank Carakter - charcuterie - warme snacks
13 p.p (Min 2 personen)

Nacho’s uit de oven - guacamole - cheddar -
salsa - créme fraiche - met kip 14 Zonder 10

HOOFDGERECHTEN

Franse visschotel - bisque - mossel - gamba, -
venkel - krokante kabeljauw - brood - aioli 25

Kippetje uit de oven - citroen - groentjes (¥ 20

Ravioli - groene groenten - parmezaan -
truffel 19

Saté van kippendijen langzaam gegaard
- zoetzuur - saté saus - kroepoek - gebakken
uitjes 22

CARAKTER CLASSICS

12.00 tot 21.30 uur

Black Angus hamburger - oude kaas -
Bacon - tomatenrelish - little gem - Zeedijk
mayo 8

Kalfsschnitzel XXL - citroen -
remouladesaus {4

Ribfingers, spare ribs zonder bot -
sweet&sour - papadum - unagi & 27

Biefstuk - met jus en brood a la Caracter
of pepersaus &) 25

Wijzigen of aanpassen van gerechten

is helaas niet mogelijk.

CARAKTERTJES
17.00 tot 18.00 uur

Frikandelletjes of kroket -
Appelmoes - friet 12

Kinderpizza - kaas - tomaat 10
Raketje of perenijsje 4

= Glutenvrij

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd

met gebakken aardappelen of friet en sla.

VEGAN

12.00 tot 21.30 uur

Mini loempia 6 stuks - Chilisaus 8

Vegan Burger - little gem - tomaat -
augurk - veganmayo 22

Chocoladetaartje 11

DOLCI

17.00 uur tot nodig

Klassieke Créme Brulée 10

Plankje kaas vd markt - vijgenjam -
toast 14

Triple Chocolat Sorbet - (1) brownie -
® ijs - @ créme - toefje slagroom 10

Dame Blanche - bol ijs - chocoladesaus -
slagroom 8

Cheesecake - citroenmeringue -
bol ijs 8

Proeverijtje van diverse Carakter
Desserts 13

Bekijk onze wisselende diner

specials op het krijtbord.
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brasserie

WARME DRANKEN BUBBELS glas  fles GIN & TONIC
Koffie 3,25 Prosecco Martini 6,00 27,50 Huis gin tonic met granaatappel 11,00
Espresso 3,50 Cava Brut Mas Suau 6,00 27,50
Dop io 5,25 Moet Ice I ial COCKTAILS
1 [} 9 e o
B PP hiat oet lce imperia 95,00 Pornstar Martini 11,80
spresscf macchlato 8,78 Veuve Clicquot Brut 75,00 Bring me back to Bali 11,00
Cappuccino . 8,50 Cavendish Ridgeview 65,00 Espresso Martini 11,00
Latte macchiato 4,00 Mojito 10,50
Koffie verkeerd 4,00
Warme chocomel 3,50 WITTE WIJN glas  fles Scroppino frozen 9,50
Chardonnay Cat tto, Sicilié 6,50 24,50 .
Slagroom 1,00 Y Latarratio, Slelie o, ’ Cocktail Tower 120,00
Shot caramel 1,00 Sauvignon Blanc Florensac 6,50 24,50 12 cocktails met bubbels en vuurwerk
Havermelk R,00 Verdejo Jumilla 6,50 24,50
Pinot Grigio Alte Adig 8,00 37,50 SPRITZ
e 1 e I K ° .
KOFFIE SPECIAL Limoncello spritz 10,50
Flat White 4,50 Zoete witte wijn Bernkastel 4,50 22,50 Liter kan limoncello spritz 22,50
Cortado 4,00 Sancerre Sauvignon Blanc 49,50 Aperol spritz 8,80
Iced Latte met caramel 6,00 Chablis Chardonnay 44 50 Liter kan Aperol spritz 20,50
Chai Latte 4,50
MOCKTAIL
Koffie met Carakter 13,00 ROSE WIJN glas  fles Mojito 0.0 8,00
Koffie met likeur toef slagroom en bonbons Pinot Grigio “Blush” Veneto 6,50 24,50 Passion Virgin 8,00
e Ginger ale 5,00
Koffie met een tikkie Carakter Crodino 5.00
French - Grand Marnier 8,50 RODE WIJN glas  fles ’
Spanish - Licor 43 8,50 Merlot Pays D'oc 6,50 24,50
Irish - Whiskey 8,80 Cabernet S.-Tempranillo Rueda 6,50 24,50
Ttalian - aretto 8,80 Nero &’ Avola, Sicilié 8,00 38,80
Texelse - Jutter 8,50
Primitivo, Puglia 8,00 37,50 WHISKY
THEE Nero di Troja, Puglia 32,50 Glenfiddich 8,50
. Black Label 8,50
Thee per potje 5,00 Blauburgunder, Alte Adige 44,50 Famous Grouse 8,50
Diverse smaken Huck am Bach, Alte Adige 42,50 Jack Daniels 6,50
Thee per glas Bourgogne Pinot Noir 52,80
Verse gember met sinaasappel 4,00 Ripasso Valpolicella 49,50 LIKEUR vanaf 8,00

Licor 43, Tia Maria, Di Saronno,

Verse muntthee 4,00 Baileys, Grand Marnier,
PORT Dom Benedictine, Drambuie, Kahlua,
Cointreau, Sambuca, Limoncello
Graham Ruby 7,80
FRIS Graham Tawny 8,00 COGNAC
Coca cola, zero 3,50 Remy Martin 7,00
Fanta sinas, cassis 3,50 dJoseph Guy vs vsop 7,00
Sprite zero 350 Calvados Busnel 7,50
s ’ Voor speciale momenten hebben wij meestal
Fuze tea green / sparkling 3,80 wel wat leuks in de keldert] KO’S SPECIAL
Royal Bliss tonic 3,50 t kel lukjes!
y . Vraag gerust naar onze kelder gelukjes Malibu, Safari, Passoa vanaf 5,00
Schweppes bitter lemon 4,00
Ginger ale, ginger beer 5,00 VERMOUTH
Rivella 3,50 Campari / Martini Bianco / 6,00
Chocomel 3,50 BIER Martini Rosso
Volle houdbare melk 3,00 Heineken tap klein 25 cl 3,75
Fristi 3,50 Heineken tap groot 50 cl 7,00 RUM
Apfelshorle 4,00 Heineken tafel tapbier 3,5 1 40.00 Havana Club Original / Bacardi 5,00
. ’ Carta Negra /Bacardi Carta
Hooghoudt grenadine 3,50 .
still of sparkling Skuumkoppe tap klein 30 cl 5,78 Blanca / Vieux / Captain Morgan
Skuumkoppe tap groot 50 cl 9,50
SAP APPELAERE Skuumkoppe tafel tapbier 3,51 55,00 VODKA
Appelsap 4,80 Birra Moretti tap klein 25 cl 4,00 Eristoff 8,00
Y
Jus d’orange 4,80 Birra Moretti tap groot 50 cl 7,50
SMOOTHIE . . . SHOTS
appel - kokos - mint - banaan 6,00 Seizoensbier wisseltap vanaf 4,50 Salmari /Limoncello / Jutter / 3,00

Jdonge jenever / Oude jenever /
WATER BRU SPECIAALBIER Bessen jenever / Berenburg /
Bru plat / licht bruisend 0,235 3,50 Corenwijn / Jagermeister
Bru plat of licht bruisend 0,75 6,50

groot assortiment op fles

Zie onze bierkaart.



