carakter

STARTERS
TO SHARE OR NOT TO SHARE

Plukbrood 9,5,-
met 3 dips

Plank Carakter (min. 2p) 12,00,- p.p.
charcuterie met warme snacks

Buddha Plank (min. 2p) 12,00,- p.p.
Crunchy sushi, Yakitori, kip en gyoza

Wil je een combinatie van
Carakter en Buddha
dan is ie 27,50 ,- voor twee

Camembert uit de oven 17,-
overgoten met honing geserveerd met
brood

Nacho’s O® 11,-

kaas, créme fraiche, avocado en salsa
evt. optie met kip + 5,-

Flammkuchen spek 11,-
spek, peer, creme fraiche,
blauwschimmelkaas en parmigiano

Flammkuchen paddenstoelen D 11,-
rode ui, paddestoelen, creme fraiche en
parmigiano

Flammkuchen burrata D 13,-
tomaat, pesto en pistache

Flammkuchen zalm 12,-
créme fraiche, rode ui en kappertjes

VOORGERECHTEN

Klassieke uiensoep 8,-

gegratineerd met kaas en geserveerd
met brood

Tomatensoep, gewoon lekker /

geserveerd met brood

7,-

Carpaccio klassiek 13,-
dun gesneden biefstuk met pesto,
parmagiano en pijnboompitten

Carpaccio a la Carakter 14,-
dun gesneden rosbief met truffelmayo,
parmigiano en pijnboompitten

Pannetje gamba’s 14,-
knoflook, pepertje en olie geserveerd
met brood

HIGH COCKTAIL
2-gangen 40 EURO
3-gangen 45 EURO

DINER

17:00 - 21:00

HOOFDGERECHTEN

VLEES

Krokante Kip Schnitzel met friet en
salade 19,-

Entrecote @

met kruidenboter, pepersaus,
seizoensgroenten en friet 27,50,-
evt. optie eendenlever + 8,-

Ribfingers @
spareribs zonder bot met papadum
zoetzuur en friet 26,-

Sate van kippendij@, langzaam
gegaard, super mals met kroepoek,
satesaus, zoetzuur en friet 18,50,-

Biefstuk Carakter @
biefstuk met jus, brood en friet 23,50,-
evt. optie eendenlever + 8,-

Hamburger Carakter Deluxe
met frisse saus, kaas, bacon, augurk,
sla en friet 22,5,-

VIS
Kabeljauw gebakken met
seizoensgroenten en friet 25,-

Zalm gebakken met seizoensgroenten
en friet 25,-

VEGAN

Gele Curry @V

huisgemaakt met seizoensgroenten,
geserveerd met krupuk en rijst 21,50,-
evt. uit te bereiden met gamba’s of kip +
7,5,

PASTA

Ravioli Dgevuld met ricotta en
spinazie , olijfolie, truffel, parmigiano,
citroenzest 19,-

evt. optie serranoham + 4,-

SALADES
geserveerd met brood

Salade Carakter, warme kip, spek,
parmigiano, ei, augurk,
pijnboompitten 17,-

Salade met warme geitenkaas spek,
peer, pijnboompitten, honing en noten
@ 16,

Salade met gerookte zalm ®,
kappertje, créme fraiche, rode ui, ei,
citroen en dille 17,-
Salade Burrata®
en pistache 15,-

et tomaat, pesto

BowLs @

Bowl gevuld met rijst, avocado, mango,
komkommer, tomaat, edamame en
wakame. keuze met kip of gerookte
zalm 18,-

Extra BIJ TE BESTELLEN

Puntzak zoete friet @6,-

Dirty friet @

Friet/zoete friet met parmigiano en
truffel mayo 8,-

Friet met gebakken spek en kaas 9,-

KLEINE CARAKTERS

Frikandel of kroket met friet en
appelmoes 12,-

3 kaaskroketjes D met friet en
appelmoes 12,-

3 bitterballen met friet en appelmoes
12,-

Kinderpizza met tomaat en kaas 12,-

NAGERECHTEN
Brownie met een bol vanille ijs
en slagroom 7,-

Passievruchtenmousse met
citroencéme en witte chocolade 9,-

Coupe Zomer
Fruit, vanille ijs en slagroom 9,-

Coupe dame blanche @ 9,-
Vanille ijs, chocoladesaus en slagroom

Klassieke créme brulée 8,-
Warme Wafel, aardbeien en slagroom 8
Hazelnootschuimbol met caramelsaus 9

Grand dessert voor twee of meer
12,5,- p.p

Plankje kaas van de markt 12,-
Koffie Carakter 12,5,-

Koffie met bonbons, likeurtje met een
toef slagroom

vegan

&) gluten vrij D vega



SOEP

Klassieke uiensoep 8,-

gegratineerd met kaas en geserveerd
met brood

Tomatensoep, gewoon lekker 7,-
geserveerd met brood

BROODJES

Broodje warme Kip Carakter 13,-
zoetzuur en Zeedijk mayo

Broodje Carpaccio klassiek 13,-
met sla, pesto, parmigiano en
pijnboompitten

Broodje Rosbief 14,-
met sla, truffelmayo, parmigiano en
pijnboompitten

Tosti ham en kaas 6,50,-

Broodje met warme Geitenkaas, spek,
peer, pijnboompitten en noten 13,-

Broodje met gerookte Zalm kappertje,
créme fraiche, rode ui, ei, citroen en
dille 14,-

Twee kalfskroketten op brood met
mosterd 11,-

i Carakter 12-uurtje 13,
tomatensoep, broodje kroket,
broodje ei

volg ons op de socials
insta: caraktertexel
Faceb: Brasserie Carakter

IDEE?

HIGH COCKTAIL
2-gangen 40 EURO
3-gangen 45 EURO

LUNCH

12:00-17:00

SALADES
geserveerd met brood

Salade Carakter, warme kip, spek,
parmigiano, ei, augurk,
pijnboompitten 17,-

Salade met warme geitenkaas spek,
peer, pijnboompitten en noten @ 16,-

Salade met gerookte zalm ®kapper1je,
créme fraiche, rode ui, e, citroen en
dille 17,-

Salade burratan @met tomaat, pesto
en pistache 15,-

BOWLS

Bowl @gevuld met rijst, avocado,
mango, komkommer, tomaat, edamame
en wakame keuze uit kip of gerookte
zalm 18,-

EITJES

Uitsmijter ham en kaas

(3 eieren) 10,-

Uitsmijter rosbief en kaas (3 eieren) 11,-
Uitsmijter spek, ui en kaas 12,-

FRIET

Puntzak zoete friet @6,—

Dirty friet @

Friet/zoete friet met parmigiano en
truffel mayo 8,-

Friet met gebakken spek en kaas 9,-

SPECIAL
Biefstuk Carakter 23,5,-
biefstuk met jus, brood en friet

Krokante Kip schnitzel met friet en
salade 19,-

Hamburger Carakter Deluxe
frisse saus, kaas, bacon, augurk, sla en
friet 22,50,-

TO SHARE OR NOT TO SHARE
Plukbrood 9,5,-
met 3 dips

Plank Carakter (min. 2p) 12,- p.p.
charcuterie en warme snacks

Buddha Plank (min. 2p) 12,- p.p.
Crunchy sushi, Yakitori, kip en gyoza

Wil je een combinatie van
Carakter en Buddha
dan is ie 27,50,- euro voor twee

Camembert uit de oven 17,-
overgoten met honing geserveerd met
brood

Nacho's 1@ 11,-

kaas, créme fraiche , avocado en salsa
suppl. kip of chorizo + 5

Flammkuchen spek 11,-

spek, peer, creme fraiche,
blauwschimmelkaas en parmigiano
Flammkuchen paddenstoelen D 11,-

rode ui, paddestoelen, creme fraiche en
parmigiano

Flammkuchen burrata 13,- D
tomaat, pesto en pistache

Flammkuchen zalm 12,-

créme fraiche, rode ui en kappertjes

BITES voor de borrel van 12:00-23:00
Portie bitterballen 8,5,-

met mosterd 6 stuks

Bittergarnituur gemengd 12stuks 15,-

Portie Rendang kroketjes 8,5,-
tip van Carakter met chilisaus 6 stuks

Portie kaaskroketjes D8,5,-
met chilisaus 6 stuks

Gyoza DG stuks 8,-
Plankje kaas van de markt 12,-

Yakitori 6 stuks @11,-
kipspiesjes met teriyaki saus



